TUNLLLA

AUTENTICA ARTE DI COLLINA

PICOLIT

TRAUBENSORTE
-« Picolit
ANBAUGEBIET
Hiigel des Ostfriaul (Friuli Orientale)
BODENTYP
Mergel und Sandstein eozénischen
Ursprungs, besser bekannt als “Ponca’
WEINBAUSYSTEM
Friaulische monocapovolto
(hoher Rebstock mit Uberhang)
BESTANDSDICHTE
Die sehr geringe Zahl von verrieselten
Trauben pro Rebstock haben einen
extrem niedrigen Traubenertrag pro
Hektar zur Folge (ungeféhr 15 g/ha)

SCHUTZMETHODE
Integrierte Schaedilingsbekdmpfung
mit geringen Umweltauswirkungen
LESEZEIT
Letzte Septemberwoche
TRAUBENLESEMETHODE
Von Hand
SAUREGEHALT
Insgesamt 5,6 gr/L
ALKOHOLGEHALT
13,50% vol.
RESTZUCKER
180 g1r/L
SERVIERTEMPERATUR
— - Gekiihlt, aber nicht kalt servierten
TU NS FLASCHEN-GROSSE

picollis 7«;4‘

2018 50 cl

VERTRIEB
Mindestens zwei Jahre
nach der Lese

3

WEINBEREITUNG

Dieser “Alleinherrscher” unter den Weinen bedarf keiner modernen Weinbereitungstechnik. Nach der verspateten Lese und der
anschlieRenden Lagerung der Trauben in Holzkisten erfolgt fiir einen Zeitraum von zirka 6o Tagen die natiirliche Diirre, bei der sich die
durch den Grauschimmelpilz Botrytis cinerea hervorgerufene Edelfdule einstellt und die Beeren einen optimalen Konzentrationsgrad des
natirlichen Fruchtzuckergehalts erreichen. Die ganzen Trauben werden dann, nachdem sie vorher von Hand entrappt worden sind, sanft
gekeltert. Der so gewonnene Most zieht in 225 Liter Barriques um, wird dort langsam vergoren und fiir zirka zwei Jahre lang gelagert. Erst
nach einer letzten Ruheperiode in der Flasche, die seine Verfeinerung abschlieRt, wird der Wein dem GenieRer zur Beurteilung tiberlassen.

DUFT-UND GESCHMACKSNOTEN

Leuchtendes Goldgelb, das nach einigen Jahren Reife fast Bernsteinfarben wirkt Leuchtkraft und Transparenz spiegeln seine Kostbarkeit
wider. Der Duft prasentiert ein reichhaltiges, delikates Bukett von auRerordentlicher Eleganz. Es erinnert an prall gefiillte Honigwaben,
indenendasganze Spektruman Wiesenblumen enthaltenist,anreife Friichte, Feigen, Aprikosen-und Pfirsichkonfitiire.Erist von siiRem,aber
nicht klebrigem, aristokratischem, warmem, samtigem und raffiniertem Geschmack. Er beeindruckt durch seinen Reichtum an duftenden
Noten und geschmacklichen Wahrnehmungen, sowie durch seine verfithrerische Bestandigkeit. In jeder Hinsicht ein tiberzeugender Wein,
sanft und delikat, sehr weiblich und von raffinierter Schonheit, die erst allméhlich erkundet werden will.

SERVIERVORSCHLAGE

Ein Wein, der par excellance zur Meditation anregt. Eine gastronomische Annédherung ist wahrhaft schwierig. Er passt hervorragend zu
trockenem Feingebéck oder zu Ganseleberpastete; aber: “Der Picolit bleibt Picolit und sonst gar nichts”. Er wird vorzugsweise getrennt vom
Essen und mit einer fast religiosen Andacht getrunken, die einem vertrauten Gesprach zwischen dem Wein auf der einen Seite und seinem
Anblick, dem Duft und Geschmack auf der anderen Seite gleichkommt.
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